
Es ist Spargelzeit

Spargelcrèmesüppchen // 7.00
mit Schnittlauch, Kräutercroûtons
und ofenfrischem Baguette

...wahlweise mit Salsiccia // 9.00

Spargel-Flammkuchen // 16.90
mit Flammkuchencrème, weißem Spargel,
Zwiebel- und Tomatenwürfeln,
Sauce Hollandaise und frischem Rucola

...wahlweise mit Salsiccia  // 19.90

Spargel-Pasta // 17.90
Bandnudeln und weißer Spargel geschwenkt 
in einer Tomaten-Mango-Hollandaise
mit einem Topping aus frischem Rucola 

...wahlweise mit Schweinefiletspitzen  // 21.90

250g weißer Spargel mit Kräuterkartoffeln // 20.90
- mit paniertem Schweineschnitzel // 28.90
- mit gegrillter Hähnchenbrust // 28.90

...wahlweise serviert mit zerlassener Butter1 oder
Sauce Hollandaise

Unser Dessert-Tipp
Runden Sie Ihr Spargelessen mit  
einem fruchtigen Dessert ab: 

Erdbeer-Joghurt 
Panna cotta // 8.90
unsere hausgemachte Panna cotta
mit einem Topping aus fruchtigem
Erdbeerpüree und flambierten
Mini-Marshmallows



Fruchtige Aperitif-Drinks

Lillet Wild Berry  // 8.90 
Lillet Blanc aufgefüllt mit  
Wild Berry, Eiswürfeln
und roten Beeren

Lillet Citrosé2,3  // 8.70    
Lillet Rosé aufgefüllt mit     
Zitronenlimonade, Eiswürfeln,    
Zitronenscheibe und Minze     

Lillet Vive°° // 8.70
Lillet Blanc aufgefüllt mit Tonic Water, 
Eiswürfeln, Gurkenscheibe, Minze
und Erdbeere

Lillet Rougette3,°° // 8.70
Lillet Rosé aufgefüllt mit Bitter Lemon, 
Eiswürfeln und Limette

Rosato Tonic1,°° // 8.10
Ramazotti Aperitivo Rosato 
aufgefüllt mit Tonic Water
Eiswürfeln und Limette 

Limoncello Spritz1,2,3 // 8.10
Ramazotti Limoncello aufgefüllt mit 
Prosecco, Sodawasser, Eiswürfeln 
und Zitronenscheibe

Absolut Sensations 
& Lemonade1,3 // 8.50
Absolut Sensations - ein Mix aus 
Zitrusfrüchten, Pfirsich, Mango, 
einem Hauch von Szechuan Pfeffer 
und einem angenehm leichten 
Alkoholgehalt von 20%, aufgefüllt 
mit Zitronenlimonade, Eiswürfeln und 
Orangenscheibe. Probieren ist ein Muss!


